PER COMPARTIR

TORRADES

Calent

Les Braves ¥ & O 9.90€
Amb les seves 2 salses, picant i allioli

Bastonets de Moniato < O 8 - 590€
Bastons daurats amb salsa tartara

Croquetes d'lbéric #0 8 6.90 €
6 unitats plenes de sabor

Croquetes de Cocido ¢ O 8 6.90€
6 unitats plenes de sabor

Delicies de Pollastre # 0O & 8.95¢€

Tires de pollastre arrebossades amb la seva salsa de mel i
mostassa

Xoricets Vierbeza & 6.710€
En salsa a base de cervesa de la casa

Moruns del Xef © 195€
Daus de porc en salsa especiada amb picant

Torreznos de Soria 190€
Daurats i cruixents

Tequenios ¥ #0 B 890€

Dits de formatge embolicats amb massa amb salsa tartara
(5 unitats)

Nachos Pulled Pork & &8 13.90€

Nachos de blat de moro amb salsa de formatge cheddar,
carn pulled, jalapefios i guacamole

Provolone Salat # 1290 €
Formatge fos amb chimichurri i xistorra

Provolone Dolg ¥ 6 © 1290 €
Formatge fos amb mel, nous i nabius

Fred

Fusio de Sabors 8 10.50 €

Barreja de fuet, cogombret, formatge feta, olives, tomaquet
sec amb amaniment d'alfabrega

Mix d'Olives & < 8.40€
Olives picants, amanides, d'Aragé i kimbitos
Duet del Mar = 1290 €

Filets de seitons i anxoves amb pebrot rostit decorats amb
julivert i olives

Timbal de Salmg ® 8.90€
Capes d'alvocat, ceba morada, salmé fumat, mango,
tomaquet, anet i crema de vinagre balsamic

Timbal de Tonyina ® B = 190€

Capes d'alvocat, tonyina en conserva, formatge burrata,
tomaquet, sésam i crema de vinagre balsamic

Marinera & O ® 1250 €

Coberta amb allioli, pebrots vermells rostits, tonyina,
seitons, anxoves i olives

Salmé €™ 8 1250 €

Coberta amb formatge crema, alvocat en tires, salmé fumat,
taperes i anet

Cremosa ¥ #£8%© 11.90€

Coberta amb salsa pesto, formatge burrata, tomaquet sec

Ibéric & B 190€

Untada amb tomaquet i oli d'oliva, lleques de formatge
manxec i pernil ibéric

Pulled Festa & €08 1190€

Carn de pulled pork, col morada amb maionesa, ceba
fregida, jalapefio, lleques de formatge fos i cogombrets

Brie Delicia # 8 11.90€

Ceba caramel‘litzada, formatge brie fos i tires de baco
cruixents

TAULES
Ibérics 2190€

Pernil iberic, xorigo ibéric, llonganissa ibérica amb olives
amanides

Formatges ¥ # B 2190€

Formatge dovella, formatge de cabra, formatge manxec,
formatge blau, melmelada i regafias

Mixta € 8 2090€

Pernil iberic, xorigo ibéric, formatge manxec, formatge de
cabra amb regafas

AMANIDES
De Pollastre #0 B 950€

Barreja d'enciams, daus de pollastre arrebossat, crostons,
formatge manxec, amanida amb salsa de iogurt

Verda < 8 © 950€

Barreja d'enciams, trossets de codonyat, poma verda,
formatge feta, nous i amaniment de vinagre balsamic
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[

BEGUDES

Cerveses en ampolla

T T T T T T2 ———— 270 €
ATRAMBIA TO25 33 CI @8 oo 3.00€
1906 33 ¢l # 290€
MANOU 0/0 TOFFAAA 33 Cf 8 o 290€
MOFILZ 0/0 ROSSA 33 CI - 280€
Clara

Clara Artesana (44 cl) Cervesa de la casa i Fanta Llimona & - 370€
Clara Artesana (28 cl) Cervesa de la casa i Fanta LImOona @~ 270 €
Coctels

T R T I ——

Vermut lzaguirre blanc ¢

THIED QUESHIL  © -
Tl L I T —
T B LT —— 8.00€
GNEDINE (BEETRALEE] 9.00€
Refrescs

COCA-Cola (OTIZINA, ZBFD, ZEFD ZEIFD) 280€
FANEA (MO / LAFDMJa) 280&
T T —— 280€
T 1L 1) I — 280&
FUIZB T8 [[ITMOMA) 280&
T L R —— 290€
T () — 950 €
Cafes i Cigalons

BAFR AMD LIBE B 195¢&
AR S0 160€
TAHIAT B 180€
Cigald (Baileys, Conyac, Afifs) B - @ @ 390 €
Infusions (Menta, Camamilla, Te Verd, ROQiDOs) i 260&
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VINS

Blanc

Terranova Verdejo 2024, Rueda ¢

Jané Ventura 2024, Penedés ¢

Copa: 3,50€ -

Afortunado Verdejo 2025, Rueda ¢
L'Enclos de Peralba Vi Fi 2022, Penedés ¢

Torre Moreira Albarino 2025, Rias Baixas @

Negre

Copa: 3,90€ -

Ondarre 7 Crianga 2021, Rioja @

Fuentespina 2023, Rib. del Duero ¢

Copa: 4,50€ -

Copa: 4,00€ -

Blau 2023, Montsant ¢

Jardin Rojo 2024, Rioja ¢

Copa: 4,50€ -

Copa: 3,90€ -

Parajes 2022, Bierzo ¢

Les Cometes Disset 2023, Terra Alta ¢

Els Pics 2021, Priorat &

Veintisiete Jove 2024, Rueda ¢

Textura 2024, Montsant ¢

Valparaiso Roble 2024, Rib. del Duero @

Escumosos

Copa: 4,00€ -

L'Enclos Pet Nat 2023, Malv. de Sitges ¢

Colet Tradicional 2021, Penedés @

Colet Vatua! 2023, Penedés ¢

Sentidos Cava 2024, Penedés @

Ampolla: 16,00€
Ampolla: 20,006
Ampolla: 18,00€
Ampolla: 23,006

Ampolla: 20,006

Ampolla: 18,00€
Ampolla: 21,00€
Ampolla: 21,00€
Ampolla: 18,00€
Ampolla: 23,00€
Ampolla: 26,00€
Ampolla: 28,00€
Ampolla: 20,006
Ampolla: 22,006

Ampolla: 19,00€

Ampolla: 24,00€
Ampolla: 23,00€
Ampolla: 23,006

Ampolla: 19,00€
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